

600L可倾式夹层蒸煮锅

该设备以一定压力的蒸汽为热源（也可选用电加热），夹层锅具有受热面积大、热效率高、加热均匀、液料沸腾时间短、加热温度容易控制等特点。
包括架体、内外两层全部采用标准优质304不锈钢制作，一次铸压成型，夹层采用内6外4的厚度。比一般的厚2mm。可倾式结构，使物料容易倒出，操作方便，节省了人力。

一锅可装200-300kg物料以及300-400kg水，第一锅需煮45-60分钟，第二锅以后需煮30-45分钟。按照1.5-2T/h的产量需要6-7台设备。

容积：600L

内径：1200mm

锅体高度：950mm

设计压力：0.49mpa

标准压力：0.29

设计温度：155°

内胆标准温度：100°

电机功率：1.1KW

最大可倾角：95°

进出口管径：4/3minch
材质：SUS304 内6外4

加热面积：2.3㎡

负责安装调试，保修一年，终生维护。

如果仅支持夹层锅使用，可配一台0.5吨压力达到4MPa的锅炉

蒸汽加热夹层锅参数

　　 

	格型号
	50
	100
	200
	300
	400
	500
	600

	设备容积 L
	50
	100
	200
	300
	400
	500
	600

	夹层工作压力 Mpa
	0.09
	
	
	
	
	
	

	0.30
	
	
	
	
	
	
	

	蒸发量 Kg/h
	30
	40
	65
	75
	100
	150
	200

	加热面积 ㎡
	0.40
	0.60
	1.00
	1.44
	1.65
	1.90
	2.30

	能 耗 Kg/h
	33
	44
	72
	110
	136
	165
	190

	锅体内径×深 cm
	60*45
	70*52
	80*55
	90*63
	100*68
	110*75
	120*78

	搅拌速度 r/min
	36
	
	
	
	
	
	

	电机功率 Kw
	0.37
	0.37
	0.55
	0.75
	0.75
	1.1
	1.1

	结构形式
	固定/可倾/搅拌
	
	
	
	
	
	

	备注：容积，夹层工作压力，电机功率，搅拌桨结构等可以根据客户特定要求定做。
	
	
	
	
	
	
	



